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Con cada sorbo se siente que el vino expresa fielmente esos suelos aluviales del

Valle del Maule, el viento del sur y los rayos del Sol que temperan las lomas del
vifledo. Ademads, representa el trabajo en la bodega, que es el arte de reunir

diferentes cepas para crear una sinfonia de aromas y sabores.

En la copa se observa un color rojo intenso, casi negro. Diablo brilla e invita a
degustarlo con todos los sentidos. En la cultura popular hay una conexién entre lo
misterioso y lo seductor, y qué mejor explicacion para el nombre del vino, pues
desde la nariz hasta la boca, esta mezcla es muy seductora.

Se pueden encontrar aromas intensos de frutos rojos y negros, guinda madura,
grosella negra y ciruela. Notas intensas de aromas tostados como, grano de café,

chocolate amargo, especias, y vainilla.

En la boca se presenta con la misma intensidad de sus frutos, con dulzor y
jugosidad, como si se mordieran unos berries maduros. Ademas, es sedoso y
equilibrado, lo hace un buen vino para acompaiar las comidas, postres incluso

hasta la sobremesa.

Variedad: ensamble de variedades tintas.

Cosecha: 2015

Origen: Valle de Maule

Afiejamiento: 6 meses, 6 semanas y 6 dias en barrica americana de tostado
intenso.

Notas de cata:

Color rojo oscuro e intenso.

Seduce gracias a sus atractivos toques de frutas negras, los que se funden con
delicadas notas de moca y vainilla cremosa.

Este vino entrega una agradable mezcla de sabores y sensaciones que envuelven
y cautivan desde un comienzo.

Maridajes:

Carne roja

Comidas picantes

Mole rgegro
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